DECRETO N’ 077-B DE 16 DE MARCO DE 2015.

Regulamenta a Lei Municipal n® 2263, de 20 de jame de 2015
que institui 0 “SERVICO DE INSPECAO E FISCALIZACAO DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL” no municipio de Tenente Portela - RS.

Elido Jodo Balestrin, Prefeito Municipal de TenentePortela, Estado do Rio Grande do Sul, no
uso de suas atribuicdes legais conferidas pel®tginica do Municipio, e considerando o disposto
na Lei n® 2263, de 20 de janeiro de 2015.

DECRETA

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - O Servigo de Inspecgéo Industrial e SanitaridPdmlutos de Origem Animal, de
competéncia da Prefeitura Municipal de TenenteeRgrinstituido pela Lei n® 2263, de janeiro de
2015 seguira as normas e procedimentos estabedeuidte Regulamento.

Art. 2° O Servico de Inspecao Municipal - SIM., tem porafidade a inspecao industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal, preparanlassformados, manipulados, fracionados,
recebidos, acondicionados, depositados e em waasittodo o territorio do Municipio de Tenente
Portela - RS, conforme normas estabelecidas negjel&nento.

Art. 3° - A implantacdo do Servi¢co de Inspecdo Municip&8IM obedecera a estas normas,
em consonancia com as prioridades de Saude P&bdibastecimento da populacéo sob o ponto de
vista industrial e sanitario, destinando-se a pwasea identidade, inocuidade, a qualidade e
integridade dos produtos, a saude e os interessesndgumidor.

Art. 4° — O SIM fica responsavel pelas seguintes acoes:
| - classificagéo do estabelecimento;

Il - as condi¢hes e exigéncias para registro;

lll - a higiene dos estabelecimentos;

\_ IV - a inspecao “ante” e “post-mortem” dos anim#déstinados ao abate; J
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V - ainspec¢édo e reinspec¢do de todos os produtbpr@dutos e matérias-primas de origem animal,
durante as diferentes fases da industrializacao;

VI - padroniza¢ao dos produtos industrializadosriigem animal,

VII - o registro de rotulos;

VIl - as analises de laboratoério e laboratoricsdenciados;

IV - o transito de produtos, subprodutos e matéranas;

X - a carimbagem de carcacas e cortes de carnescomo a identificacdo e demais dizeres a
serem impressos has embalagens de outros procgurgydm animal;

XI - quaisquer outros detalhes que se tornaremssédes para maior eficiéncia da inspecao
industrial e sanitaria dos produtos de origem ahima

Paragrafo 1°- O Servico de Inspecédo Municipal (SIM) de TendpPtetela - RS, ficara a
cargo do coordenador do Servico de Inspecdo Mualicijue devera fazer cumprir estas normas; e
implantar novas, desde que por meio de dispositegas que digam respeito a Inspec¢éo Industrial
e Sanitaria dos estabelecimentos.

Paragrafo 2°- Os produtos de origem animal natura ou derivados deverdo atender aos
padrdes de identidade e qualidade, previstos petvacdo e concessao de registro prévio ao SIM
gue isenta os estabelecimentos de qualquer ostaifiacdo sanitaria, estadual ou municipal.

Art. 5° — O presente Regulamento e demais atos compleregentme venham a ser
expedidos devem ser executados em todo o territrimicipal em carater permanente
(estabelecimentos de abate) ou periddico (os desstabelecimentos variando com a demanda de
producéo), depois de instalada a Inspecdo Municipal

Art. 6° - A Secretaria de Desenvolvimento Rural, atravéSelwico de Inspecdo Municipal
— SIM, incumbida da inspecao sanitaria municipapoeutos de origem animal, devera coibir o
abate clandestino de animais (bovinos, bubalingigos, caprinos, ovinos e aves), a producédo de
leite, mel, ovos, pescado e seus derivados, epaatga comercializagdo e/ou industrializacdo dos
seus produtos, separadamente ou em acfes congomtasos agentes e fiscais sanitarios da
Vigilancia Sanitaria do Municipio, podendo paradamnequisitar forca policial.

Paragrafo Unico - Os servidores a que se refere o presente arim@xercicio de suas
funcgdes, ficam obrigados a exibir a carteira funalo

Art. 7° - E proibido o funcionamento no Municipio de qualgastabelecimento industrial
ou entreposto de produtos de origem animal quesstga previamente registrado, na forma deste

decreto.

)
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Art. 8° - A inspecao a que se refere, sao privativas da¢®ede Inspecao Municipal (SIM)
vinculado a Secretaria de Desenvolvimento Ruralldaicipio de Tenente Portela, sempre que se

tratar de produtos destinados ao comércio municipal

CAPITULO |
DA ORGANIZACAO DO SERVICO DE INSPECAO E FISCALIZACA O

Art. 9° - O SIM deve dispor de pessoal técnico de nivpesar e médio, como meédico
veterinério e auxiliares de inspecdo devidamenpaatados para realizacdo da inspecdo “ante-
mortem” e “post-mortem” e tecnoldgica obedeceadegislacdo vigente.

Paragrafo Unico - Deve promover treinamento de seu pessoal dé siyerior (Médico
Veterinario) e nivel médio (Auxiliar de Inspecéo).

Art. 10° - Deve dispor de meios para registro em compilacd® dkdos estatisticos
referentes ao abate, industrializa¢do de carnedupéo de leite e derivados, condenagdes e outros
dados que porventura se tornem necessarios.

Art. 11° - O SIM devera ter veiculo, espaco fisico e equipaose disponiveis para a
execucao das atribuicbes e tarefas a serem exepmidaste 6rgado.

Art. 12° - E da competéncia privativa do médico-veterinaramforme dispde o artigo 5° da
Lei Federal n° 5.517/68, o exercicio das seguiatieglades e funcdes:

| - a direcdo técnica sanitaria dos estabelecinsantiustriais de produtos de origem animal;

Il - a inspecédo e a fiscalizacdo sob o ponto-d&\ganitério, higiénico e tecnoldgico dos
matadouros, frigorificos, fabricas de conservasatae e de pescado, fabricas de banha e gordurag
em que se empregam produtos de origem animal, susirfabricas de laticinios, entrepostos de

carne, leite, peixe, ovos, mel, cera e demais deos da industria pecuaria

CAPITULO I
CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 13° — Os estabelecimentos para produtos de origem as#énatlassificados em:
| — carnes e derivados;
Il — pescado e derivados;
[Il — ovos e derivados;
IV — leite e derivados; e

V — produtos das abelhas e derivados.
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CAPITULO IV
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 14° — Nenhum estabelecimento a que se refere o arti§qgpd@e realizar comércio
municipal com produtos de origem animal sem eggistrado no Servi¢o de Inspecao Municipal
da Secretaria de Desenvolvimento Rural.

Paragrafo Unico— O Titulo de Registro é o documento emitido melordenador do SIM
ao estabelecimento, depois de cumpridas as exagpevistas no presente Regulamento.

Art. 15° — O estabelecimento deve ser registrado de acomtiosc@ atividade industrial e,
estes numeros obedecerao série propria e indegenttanecidos pelo SIM.

Art. 16° - As mateérias-primas de origem animal que derem @mtean industrias e/ou no
comeércio deverdo estarpbrigatoriamente, identificados por rotulos, cds, certificados de
inspecao dos produtos e demais documentos julgetessarios pelo SIM.

Paragrafo 1°— Por ocasido da concessao do numero de registéfornecido o respectivo
Titulo de Registro no qual constara o nome da fitowalizacédo do estabelecimento, classificacao e
outros elementos julgados necessarios.

Paragrafo 2°— A renovacédo do registro junto ao SIM sera radzanualmente mediante
pagamento da taxa e vistoria prévia do SIM.

Art. 17° - Para obter o registro no servico de inspec¢éé iuerido ao Coordenador do
SIM o pedido instruido pelos seguintes documentos:

| — requerimento ao Senhor Prefeito Municipal o lgagavés do 6rgdo municipal
responsavel emitira a certidao de localizacao;

Il — requerimento simples dirigido ao responsaetb gervico de inspe¢do municipal;

[l — laudo de aprovacéo prévia do terreno, redlizde acordo com instrucdes baixadas pelo
SIM;

IV — laudo do 6rgdo Municipale protecdo ambiental.

V — planta de situacéo e localizacgéo;

VI — planta baixa de todos os prédios e pavimerdoplanta de distribuicdo dos
equipamentos;

VIl — plantas da fachada e cortes longitudinaimesversais;

VIII - plantas hidro-sanitarias, com detalhes sakde de esgoto e abastecimento de agua;

IX - projeto prevendo o tratamento de afluentes;

X - projeto da planta elétrica;

XI - memorial descritivo econdmico e sanitario dastrucao.

XII — fluxograma de producéo

Xl — posicao da construcdo em relacdo as viasigage alinhamento dos terrenos
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Art. 18° - O Departamento de Servico de Inspecdo Municip&roignara a inspecgao
periodica das obras em andamento nos estabeleosnemt construcdo ou remodelacéo, tendo-se
em vista o plano aprovado.

Art. 19° - Quando ocorrer mudanca de proprietario, admimistraou possuidor em
estabelecimentos registrados, 0os novos responsdeeerdo, de imediato, proceder as devidas
transferéncias no ambito do SIM.

Art. 20° — Nos estabelecimentos de produtos de origem gndlestinados a alimentacao
humana, para fins de registro, € obrigatéria assmtacdo prévia de boletim oficial de anélise da
agua de abastecimento, atendendo os padrbes delidat®e estabelecidos pelo 6rgdo competente
(Ministério da Saude).

Paragrafo unico — Onde nédo for constatada a potabilidade da &gdard necessario a
implementacdo de equipamento de cloracdo da agalaséecimento.

Art. 21° — Finalizadas as constru¢bes do projeto industqebwveado, apresentados o0s
documentos exigidos no presente Regulamento, a¢aspMunicipal deve instruir o processo com
laudo final higiénico-sanitario e tecnoldgico dtabelecimento, sempre que possivel acompanhado
de registros fotograficos, com parecer conclusa@pegistro no Servi¢o de Inspe¢do Municipal.

Paragrafo Unico —autorizado o registro o material que deu inicioreesmo sera arquivado
no SIM.

CAPITULO V
OBRIGA(;OES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 22° - Ficam os proprietarios de estabelecimentos sqeg@ Municipal obrigados a:

| — cumprir todas as exigéncias que forem pertggeabntidas no presente Regulamento;

Il — fornecer os dados estatisticos de interess8atwvico de Inspecdo, na forma por ela
requerida, alimentando o sistema informatizado mareontrole da produgéo, industrializagéo,
transporte e comeércio de produtos de origem animal;

[l — dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatralak, no minimo, sobre a realizacdo de
quaisquer trabalhos sob inspe¢do permanente, nmamclo sua natureza, hora de inicio e de
provavel concluséo;

IV - manter registro diario de entrada de animaignatérias primas especificando

procedéncia, quantidade, qualidade dos produtofalos, saida e destino.

)
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V - todo material fornecido pela firma ficara a pisicdo e responsabilidade do
Departamento de Servico de Inspecdo Municipal,senttegue a firma caso haja cancelamento do
registro;

VI — manter equipe regularmente treinada e habditpara execucdo das atividades do
estabelecimento, bem como material adequado pdralk@dhos do servigo de inspec¢ao;

Art. 23° — Cancelado o registro, o0 material pertencent&aeerno, inclusive de natureza
cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais depkrsio Municipal, serdo recolhidos a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural,

Art. 24° — No caso de cancelamento de registro do estateleto, fica 0 mesmo obrigado
a inutilizar a rotulagem existente em estoque ssqiervisdo do Servigco de Inspecéao.

Art. 25° - A responsabilidade técnica e a supervisdo sao swoes dependendo do risco de
contaminacdo na producdo do alimento. Os respoissdgenicos devem ter conhecimento
suficiente sobre as boas praticas de produgaadrderdbs para avaliarem e intervirem nos possiveis

riscos e assegurar uma vigilancia e controle efgaz

CAPITULO VI
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 26° - Nao sera autorizado o funcionamento de estabeetos de produtos de origem
animal, sem as instalacGes e equipamentos que eengam as dependéncias minimas necessarias
maquinario e utensilios diversos, para a finalidadgie se destine, face a capacidade de producaad
de cada estabelecimento.

Art. 27° - Deve localizar-se em pontos distantes de forgesdutoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 28° - Dispor de iluminacdo natural e artificial abuntdés, bem como de ventilagao
adequada e suficiente em todas as dependéncias.

Art. 29° - Ter paredes lisas de material impermeavel, declema, permitindo uma facil
lavagem e desinfeccéo.

Art. 30° - Possuir piso de material impermeavel, resistentabrasdo e a corroséo,
ligeiramente inclinado para facilitar 0 escoametds aguas residuais.

Art. 31°- Os cantos entre paredes e pisos serdo arredendamo o material de

impermeabilizacédo a juizo da inspecao.
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Paragrafo tnico— E proibido o emprego de utensilios em geral @as) bandejas, mesas,
carros-tanques e outros) com angulosidade, frestgsrosidades.

Art. 32° - Possuir forro de material impermeavel, resigteatumidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujegdadl lavagem e desinfecgéo.

Art. 33°- Dispor de dependéncia, e instala¢cdes minimasipdustrializacdo, conservacgao,
embalagem e depdsito de produtos comestiveis, amed@s até o teto, ndo se comunicando
diretamente com as dependéncias que manipulemtpsdomestiveis.

Art. 34° Dispor de mesas com tampos de materiais resistentenpermeaveis de aco
inoxidavel, para a manipulacdo dos produtos corggste que permitam uma adequada lavagem e
desinfeccéao.

Art. 35° - Dispor de caixas, tanques, bandejas e demagseeries construidos em material
impermeavel de superficie lisa que permitam umihlB@gem e desinfeccao.

Art. 36° - Dispor de abastecimento de agua potavel clgrada atender suficientemente as
necessidades de trabalho industrial e das depemdésanitarias, e quando for o caso, de
instalacdes para tratamento de agua.

Art. 37° - Dispor de agua fria abundante e quando necaségua quente e/ou vapor, em
todas as dependéncias de manipulacdo e prepargonde produtos, como de subprodutos nao
comestiveis.

Art. 38° - Dispor de rede de esgotos em todas as dependérmiaslispositivos que evite o
refluxo de odores e entrada de roedores e outioge bem como dispositivos para a depuragao
artificial das &aguas servidas, retencdo de gordwesiduos e corpos flutuantes, conforme as
exigéncias dos orgaos oficiais de controle.

Art. 39° - Dispor de vestiarios, banheiros e demais depera€macessarias, em numero
proporcional ao pessoal; instalados separadamemt® gada sexo, isolados e afastados das
dependéncias onde séo beneficiados produtos diisidaalimentacdo humana.

Art. 40° - Dispor de dependéncia, quando necessario para ocaso escritorio da
administracéo, e do pessoal do servico de insppo@iendo ser separada do estabelecimento.

Art. 41° - Dispor de sede para a Inspecdo Municipal quapeceenderd salas de trabalho,
laboratérios, arquivos, vestiarios, banheiros talagdes sanitarias quando necessario.

Art. 42° - Dispor de janelas e portas de facil abertura,naelo a ficarem livres os

corredores e passagens, providas de telas mépaiya de insetos quando for o caso.
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Art. 43° - Possuir instala¢des de frios com camara e antaeéque se fizerem necessarias,
em numero e area suficientes segundo a capacidaetabelecimento.

Art. 44° - Dispor de barreira sanitaria em locais a serencaads pelo servico de inspecao
municipal,

Art. 45° - Dispor de equipamento necessario e adequaddramahos, obedecidos aos
principios da técnica industrial, inclusive pararcapitamento e preparo de produtos nao
comestiveis.

Art. 46° - Dispor de dependéncias para armazenamento doustivel usado na producéo
de vapor.

Art. 47° - Dispor de dependéncias, oficinas, depdsitos sibgrembalagem, rotulagem,
expedicdo e outras necessarias;

Art. 48° — A construgcdo deve ser feita de maneira que nogoara contra fluxo dos
produtos.

Art. 49° - Nenhum estabelecimento de produto de origem anpode ultrapassar a

capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

CAPITULO VII
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO

Art. 50° — Os estabelecimentos sdo responsaveis por assapueg todas as etapas de
fabricacdo dos produtos de origem animal sdo ez de forma higiénica, a fim de obter
produtos indcuos, que atendam aos padrbes de agalidue ndo apresentem risco a saude, a
seguranca e ao interesse econdmico do consumidor.

Paragrafo unico— O controle dos processos de fabricacdo dewdesenvolvido e aplicado
pelo estabelecimento, o qual deve apresentar agrosgsistematizados auditaveis que comprovem
o0 atendimento aos requisitos higiénico-sanitariogeenoldgicos estabelecidos no presente
Regulamento.

Art. 51° — Todas as dependéncias, equipamentos e uterkiBasstabelecimentos, inclusive
reservatérios de agua, devem ser mantidos em @wmylide higiene, antes, durante e apos a
elaboracao dos produtos.

Paragrafo 1° — Durante os procedimentos de higienizacdo nenhonatgéria—prima ou

produto deve permanecer nos locais onde esta sealitada a operacao de limpeza.
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Paragrafo 2°— Os produtos utilizados na higienizacdo deveefiqeeviamente aprovados
pelo 6érgdo competente.

Art. 52° — Os equipamentos e utensilios devem ser higi@oizale modo a evitar a
contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados wmdamonamento de produtos comestiveis
daqueles utilizados no acondicionamento de produdiescomestiveis com a denominagédo “néo-
comestiveis”.

Art. 53° — Os estabelecimentos devem ser mantidos livresadms e vetores.

Paragrafo 1° - O uso de substancias para o controle de pra@gaé permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou tepmlEsiprodutos comestiveis e mediante
conhecimento do Servico de Inspecao Municipal.

Paragrafo 2° - E proibido a permanéncia de cdes, gatos e deosownimais nos
estabelecimentos.

Art. 54° — Os funcionarios envolvidos de forma direta odireta em todas as etapas de
producdo ficam obrigados a cumprir praticas deehigipessoal e operacional que preservem a
inocuidade dos produtos.

Paragrafo Unico— Os funcionarios que trabalham em setores ensgumeanipule material
contaminado, ou que exista maior risco de contagdmadevem praticar habitos higiénicos com
maior frequéncia e ndo circular em éareas de riseocontaminacdo, de forma a evitar a
contaminacgdao cruzada.

Art. 55° — As embalagens de produtos de origem animal desleedecer as condi¢des de
higiene necessarias a boa conservacao do proeatazaocar em risco a saude do consumidor.

Art. 56°- Os pisos e paredes, assim como 0 equipamentteosilios usados na inddstria
devem ser lavados diariamente e convenientemesiefetados.

Art. 57° — E proibida em toda a &rea industrial, a pratieaqualquer habito que possa
causar contaminacdes nos alimentos, tais como c¢odion@ar, cuspir ou outras praticas anti-
higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roggestos e materiais estranhos.

Paragrafo 1° — Deve ser prevista a separacdo de areas ou wmicédefide fluxo de
funcionérios dos diferentes setores nas areas welagdo comuns, de forma a evitar a
contaminacgao cruzada.

Paragrafo 2°— Os funcionarios que trabalham na industria delytios de origem animal

devem estar em boas condi¢bes de saude e dispbesiado fornecido por médico do trabalho ou

autoridade sanitaria oficial do municipio.

)
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Paragrafo 3° - Nos atestados de saude de funcionérios envalvido manipulagdo de
produtos deve constar a declaracdo de que os messt@s “aptos a manipular alimentos”
atualizada anualmente.

Paragrafo 4° — O funcionario envolvido na manipulacdo de produtbsve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que fiqugrovada a existéncia de doencas que
possam contaminar os produtos, comprometendo saaidade.

Paragrafo 5° — Nos casos de afastamento por questfes de saflg;ionario s6 podera
retornar as atividades depois de apresentar dot¢ardensalde que ateste sua aptiddo a manipular
alimentos.

Art. 58° — Todo o pessoal que trabalha com produtos comeesttesde o recebimento até a
expedicao, devera usar uniformes claros, em persiiado de higiene e conservacgao, sendo: calca,
jaleco, gorro ou touca e botas.

Paragrafo 1° — Quando utilizados protetores impermeaveis, estesrdo ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se o uso dedarsamilares.

Paragrafo 2° — O avental, bem como quaisquer outras pecas depessoal, serdo
guardados em local préprio, sendo proibida a eatd®s operarios nos sanitarios, portando tais
aventais.

Paragrafo 3° - As empresas deverdo apresentar ao SIM, para idadepreciacdo e
aprovacao, o “Manual de BPF- Boas Praticas de é@fio”. Devendo implantar o uso do mesmo
na industria.

Art. 59° - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueioagras instalacdes proprias
para guarda, pouso e contensdo de animais vivakeposito de residuos industriais, devem ser
lavados e desinfetados tantas vezes quantas neagssa

Art. 60° - As caixas de sedimentacdo de substancias residegem ser frequentemente
inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 61° - E proibido empregar na coleta, embalagem, tratspou conservacdo de
matérias-primas e produtos usados na alimentacéwray vasilhame de cobre, madeira, latéo,
zinco, barro, ferro estanhado, que possa prejudianatérias-primas ou produtos.

Art. 62° — Nos estabelecimentos de leite e derivados @atidria a rigorosa lavagem e
sanitizacdo de vasilhames e dos veiculos translmres de matérias-primas e produtos.

Art. 63° - E vedada a entrada de pessoas estranhas asdasjidalvo quando devidamente

uniformizadas autorizadas pelo SIM.

)
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Estado do Rio Grande do Sul

&) MUNICIPIO DE TENENTE PORTELA
e’ SEC. MUNIC. DE DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPEQAO MUNICIPAL — S.I.M

Art. 64° - Os estabelecimentos deveréo dispor de rede deoesgotralos dotados de sifao,

em todas as dependéncias, ligadas a tubos colet@sss ao sistema geral de escoamento, dotadg
de canalizacbes de instalacbes para retencdo e@edproento de gordura, residuos e corpos
flutuantes, bem como para depuracdo artificialjseeima adequado de tratamento de residuos

efluentes compativeis com a solucéo escolhidagestnacao final.

CAPITULO VI
INSPEQAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIG EM ANIMAL
Art. 65° — A inspec¢do dos produtos de origem animal devegaisas exigéncias de cada

categoria, estando estas devidamente detalhadasasmespectivas normativas.

CAPITULO IX
REINSPEQAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE O RIGEM
ANIMAL

Art. 66 ° — Devem ser submetidos a reinspecéo todos os pdetorigem animal, tantas
vezes guanto necessario, antes de serem expedi@os ponsumo.

Paragrafo 1° - Os produtos que nessa reinspecdo forem julgadpsofmos para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento soiopoodutos industriais, depois de retiradas
as marcas oficiais e submetidos a desnaturac@o sechso.

Paragrafo 2° - Quando os produtos ainda permitam aproveitameptudicional ou
beneficiamento, a Inspecdo Municipal deve autorigae sejam submetidos aos processos
apropriados, reinspecionandos-os antes da liberacéo

Art. 67 ° — Na reinspecédo de carne em natureza ou consepedméio, deve ser condenada
a que apresente qualquer alteracdo que faca sarspedcesso de putrefacdo, contaminacgéo
biolégica ou quimica.

Paragrafo 1° -Sempre que necessario a Inspecao verificara o pté soextrato aquoso da
carne.

Paragrafo 2° -Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres orgaicoke e de outras provas,

a Inspecao adotaréd pH entre 6,0 e 6,4 (seis €gaiso décimos) para considerar a carne ainda em
condi¢gbes de consumo.

Art. 68° - A reinspecao nos entrepostos onde se encontrpasiteedos produtos de origem

animal procedentes de estabelecimentos sob Insphgdicipal, deve especialmente visar:

)
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| - identificar os rétulos com a composi¢cdo e mauaficiais dos produtos, bem como a data

de fabricacéo prazo de validade, numero de latéoennacbes sobre a conservacéo do produto;
Il - verificar as condicfes de integridade dos ¢idvims, recipientes e sua padronizagao;
Il - verificar os caracteres organolépticos salorea ou mais amostras, conforme o caso;
IV - coletar amostras para o exame fisico-quimiaaiaobioldgico.
Paragrafo unico- Confirmada a condenacao do produto a Inspelduigicipal determinara

sua destinacao.

CAPITULO X
EMBALAGEM E ROTULAGEM
TITULO |
EMBALAGEM

Art. 69° - Os produtos de origem animal destinados a aliagdot humana s6 podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes queakrealser aprovados.

Paragrafo Unico - Quando houver interesse comercial, industriakauitario, de acordo
com a natureza do produto, podera ser exigida endpalformato, dimenséo e peso, adequados
conforme o produto.

Art. 70° - Recipientes anteriormente usados sO podem seveifados para o envasamento
de produtos e matérias-primas utilizadas na aliagé&iat humana, quando absolutamente integros,
perfeitos e higienizados.

Paragrafo Unico - Em hip6tese alguma podem ser utilizados, seiarmeente tenham sido

empregados no acondicionamento de produtos e am@imas de uso nao comestivel.

TiTuLo
ROTULAGEM
Art. 71 © - Os produtos de origem animal elaborados e entregoesomeércio serao
devidamente rotulados e carimbados conforme detagiies do SIM e legislacbes vigentes e
pertinentes ao mesmo (ANVISA e INMETRO).
Art. 72 ° - Todos os ingredientes, aditivos e outros prodgt@svenham a compor qualquer
tipo de massa, deverdo ter aprovacao pelo 6rgapetente.
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Art. 73 ° - Qualquer produto derivado de carnes e leite otoqubduto de origem animal

devera ter a sua formulacdo e rotulagem aprovadegiamente pelo SIM, observando o
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ

Paragrafo Unico - As solicitagdes para aprovacdo prévia do rewistiteracdo e
cancelamento de produtos serdo encaminhadas ao &thpanhadas de memorial descritivo
preenchido em 3 (trés) vias e croqui de rétulo,eotmhste todos os dizeres, inscricdes e desenhog
do modelo definitivo em 3 (trés) vias; (exceto paaacelamento).

Art. 74 °© — A numeragdo do registro dos produtos sera fadaepelo estabelecimento
solicitante, com numeracao crescente e sequereglatro digitos, seguido do niumero de registro
do estabelecimento junto ao SIM.

Art. 75 ° — O produto cujos padrbes ainda ndo estejam definich legislacdo vigente
somente sera registrado apds estudos especifmms)itas e publicacdes de normas técnicas.

Art. 76° - As carcacas, partes de carcagas e cortes arndazena em transito ou entregues
ao comércio devem estar identificados, por meicat@mbos, etiquetas e embalados conforme
modelos fornecidos pelo SIM.

Art. 77 ° - Os carimbos serdo de forma triangular, conteasl@alavras: SECRETARIA
MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL, SIM n° INSPEGNADO e TENENTE
PORTELA- RS.

Paragrafo 1°: Para fins de padronizacéo, ficam definidos osisgggimodelos de carimbos
do Servico de Inspecao Municipal:

Modelo 1:

TENENTE PORTLA - RS

* Dimensobes: 2,5 cm (dois centimetros e meio) de domepto para ambas as retas.

* Forma: Triangular

» Dizeres: Horizontalmente ao centro a sigla S.l.Bgusdo do numero de registro da
empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADQO” e imedietate abaixo “TENENTE

PORTELA — RS” com letras maiusculas. Acompanhantetalateral esquerda e direta

)
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os dizeres “SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENT®URAL” todos

em letras maiusculas.

e Uso: Embalagens e rétulos de produtos comestivertd 7,0cm (sete centimetros) de
altura e/ou 15 cm (quinze centimetros) de largura.

Modelo 2:

TENENTE PORTLA - RS

» Dimensoes: 4 cm (quatro centimetros) de comprimgata ambas as retas.

* Forma: Triangular

» Dizeres: Horizontalmente ao centro a sigla S.l.Bgusdo do numero de registro da
empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADO” e imediegate abaixo “TENENTE
PORTELA — RS” com letras maiusculas. Acompanhantktalateral esquerda e direta
os dizeres “SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENT@®URAL” todos
em letras maiusculas.

» Uso: Embalagens e rétulos de produtos comestie@isaa7,0cm (sete centimetros) de
altura e/ ou acima 15 cm (quinze centimetros) dgifa.

Modelo 3:

<
2
i3
SR
¥ %
A
5 %
& 5
K S.I.M. -000 ‘9%
C‘,{g INSPECIONADO %
&

TENENTE PORTLA-RS

» Dimensbes: 5,5 cm (cinco centimetros e meio) depcionento para ambas as retas. )
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* Forma: Triangular

» Dizeres: Horizontalmente ao centro a sigla S.l.efjusdo do nimero de registro da
empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADOQO” e imedreate abaixo “TENENTE
PORTELA — RS” com letras mailsculas. Acompanhandeta lateral esquerda e
direta os dizeres “SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOIMENTO
RURAL” todos em letras maiusculas.

» Uso: Carcacas de bovinos, ovinos e suinos em digglige consumo em natureza,
aplicado externamente sobre as massas musculacadaguarto.

» Atinta utilizada na carimbagem deve ser a basedleta de metila.

Paragrafo 2°: As carcacas de aves e outros pequenos anima@ndanto serdo isentas de
carimbo direto no produto, desde que acondiciongdaspecas, em embalagens, individuais e
inviolaveis. Onde conste o carimbo juntamente cerdemais dizeres exigidos no rétulo.

Art. 78° — Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, asiségs indicagoes:
| — nome verdadeiro do produto em caracteres dasbtac
Il — nome da firma responsavel;

lIl — carimbo oficial da inspe¢ao municipal,

IV — classificacdo do estabelecimento;

V — endereco do estabelecimento;

VI — marca comercial do produto;

VIl — data de producéo e validade;

VIl — indicacdo da quantidade, de acordo com amae do INMETRO;

IX — a especificacdo “Industria Brasileira”;

X —a indicagéo de aditivos utilizados;

XI — as expressodes “Colorido Artificialmente” / “@matizado Artificialmente”, quando for o caso;
XIl — impressa a seguinte expressao “Registro maekeia Municipal de Desenvolvimento Rural —
SIM sob o n°”, seguida do respectivo numero destegi

XIII — indicag&o da forma e temperatura de consSgoa

XIV — o peso da embalagem e a expresséo “Deveesadp na presenca do consumidor”, no caso
de o peso liquido nédo estar definido;

XV — CNPJ e IE do estabelecimento;

XVI — informag&o nutricional;

XVII — a expresséo “Imagem meramente ilustratis& for o caso;

PRACA TENENTE PORTELA, 23 - FONE: (55) 3551-1454 - FAX: (55) 3551-1333 - CEP 98500-000




XVIII — outras expressdes determinadas por leiegulamento.

CAPITULO XI
ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE MATERIAS-PRIMAS E PRO DUTOS
ACABADOS

Art. 79° As matérias-primas e produtos acabados devem ezanados e transportados
segundo as boas praticas respectivas de forma edima contaminacdo ou a proliferacdo de
microorganismos e que protejam contra a alteraga@anos ao recipiente ou embalagem.

Paragrafo Unico. Durante o armazenamento deve ser exercida umeci#&speridédica dos
produtos acabados, a fim de que somente sejamidrpaimentos aptos para o consumo humano
e sejam cumpridas as especificacdes de rétulo g@antondicdes e transporte, quando existam.

Art. 80° Os veiculos de transporte pertencentes ao estabel#o produtor de alimento ou
contratado para tal finalidade devem estar devid&ndigienizados, integros para manter a
conservacao do produto, ter local adequado paraze&mamento do mesmo, sendo que nenhum
produto de origem animal pode ser transportado@amnos produtos.

Art. 81° — Todos os produtos, subprodutos e matérias-prilasigem animal, em transito
no ambito do Municipio, devem estar devidamente aados, acondicionados, rotulados e
carimbados, e podem ser reinspecionados peloscoéscndo SIM e da Secretaria do
Desenvolvimento Rural, nos postos ficais, fixosvolantes, bem como nos estabelecimentos de
destino.

Art. 82 °- Os veiculos destinados ao transporte de alimeefogerados ou congelados
devem possuir instrumentos de controle que permitanificar a umidade, caso seja necessario e a
manutencao da temperatura adequada.

Art. 83 © — Serdo apreendidos produtos quando houver fundadpeita de estarem
adulterados, falsificados ou impréprios para o nons

Paragrafo 1°— os produtos manifestamente deteriorados ouadlierserdo apreendidos e
inutilizados imediatamente.

Paragrafo 2°- quando a inutilizagdo ndo puder ser efetuadacasido da apreensédo, a
mercadoria sera transportada para local que aidader competente designe, por pessoal de sua
competéncia e por conta do infrator.

Art. 84°- As autoridades federais, estaduais e municipaigusive policiais, que

desempenharem funcdes de fiscalizacdo nas viascipaisi ndo permitirdo, sob pena de
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responsabilidade, o transito de produtos, subposdeiimatérias-primas de origem animal, sem que

o transportador exiba o Certificado Sanitario atunglao da inspecéao.

Paragrafo unico —Verificada a auséncia deste documento, a mer@adera apreendida, e
o SIM deve ser comunicado para determinar o destin@eniente da carga, devendo ser lavrados
0S respectivos autos de apreensao e de inutilizagdor o caso.

Art. 85° — O auto de apreensao e/ou inutilizacéo, deverdaggado em 3 (trés) vias, pela
autoridade sanitaria, ou seu agente, destinand@seeira via ao autuado, e devera conter:
| — nome e endereco do infrator e das testemusbdwuver;
Il — local, dia e hora da lavratura;
lll — ato ou fato constitutivo da infracéo;
IV — destinacédo dada ao produto;
V — assinatura da autoridade sanitaria autuante;

VI — assinatura do infrator ou de quem o represente

CAPITULO Xl
ANALISES LABORATORIAIS E LABORATORIOS CREDENCIADOS
Art. 86° — Os produtos a serem analisados, as frequéncias madroes das analises
laboratoriais obedecerdo ao que consta em normegpecifica.
Art. 87° - Os laboratoérios credenciados para as andlisesalapi@is dos produtos e agua

obedecerdo ao que consta em normativa especifica.

CAPITULO X
INFRACOES E PENALIDADES
Art. 88°— Com relagcdo as infragbes e penalidades cumpgueo dispde em normativa

especifica.

CAPITULO XIV
DISPOSICOES GERAIS
Art. 89° - O SIM por meio da Inspecado de Produtos de OrigeimAlnpodera implementar
procedimentos complementares de inspec¢ao e fiagabzdecorrentes da existéncia ou suspeita de

doencas, exoticas ou ndo, que possam ocorrer 80 pai

)
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Paragrafo anico. Quando, nas atividades de fiscalizacdo e inspegitaria, houver

suspeita de doencas infectocontagiosas de nofificagediata, o Servico de Inspecao Municipal
deve notificar ao servico oficial de sanidade ahima

Art. 90° - Aos estabelecimentos registrados no Servico dee¢@&pMunicipal ou aqueles
gue ja tiverem protocolado os pedidos de registralata da entrada em vigor deste Decreto sera
estabelecido pela Inspecdo de Produtos de Origeimahnum prazo para as adequacdes
necessarias.

Paragrafo Unico: Os casos omissos ou as duvidas que se suscitararenacao deste
Regulamento serdo resolvidos pelo Servico de ld&pecom base em legislacbes vigentes
especificas.

Art. 91° - O SIM por meio de Portaria da Inspecdo de Prodd®Origem Animal
publicara, sempre que necessario, normas complaresrd este Regulamento.

Art. 92° - Revogam-se as disposi¢des contrarias e este Deargira em vigor na data de

sua publicacéo.

Tenente Portela - RS, 16 de margo de 2015.

ELIDO JOAO BALESTRIN

Prefeito Municipal
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